
Salate von der Genussmanufaktur (Buffet)

Vorspeise

Gebratene Melanzane | Baba Ganoush
Granatapfel | Feta-Crumble

oder

Gedämpfte Bao Buns | gezupfte Entenkeule
Gurke | rote Zwiebel | Chilicreme

Suppe

Französische Zwiebelsuppe | Käsecrouton

oder

Kartoffel-Lauchcremesuppe  

Hauptspeise

Gebratener Zander | Orangen Beurre Blanc
Blumenkohl | Nussbutterpüree

oder

Rostbraten | Röstzwiebeln | Speckbohnen | Käsespätzle
      
oder

Spaghetti "Carbonara"

oder

Allerlei vom Blumenkohl

Für unsere kleinen Feinschmecker

Rostbraten | Rahmsauce | Bohnengemüse | Spätzle

Dessert

Granatapfel Pavlova

oder

Weißer Schoko Becher

Dessert und Käseauswahl von der
COCOON Genussmanufaktur (Buffet)

DIE  ABENDKOMPOSITION 

Mit Produkten aus der 

COCOON’S
SERVICE TEAM

SELECTION 

Aperitif

Limoncello Spritz
9.-

Viognier Reserve
Weingut Pfneisl

Burgendland, Österreich
Würzig fruchtige Aromen mit Noten

von Nüssen, Honig und frischen
Blüten verleihen ihm Eleganz und

Charme. Vollmundig und mineralisch
im Geschmack mit saftiger Struktur

und langem Abgang
64.- 

&

Spätburgunder “Alte Reben”
Weingut Steintal

Deutschland
Der Wein besticht durch seine

reichhaltigen, fruchtigen Aromen
und einem strukturierten Gaumen.
Mit einem schönem Trinkfluss und

niedrigem Alkohol.
72.-

Zum Dessert oder Käse

Weingut Kracher,
Muskat Auslese,

Burgenland - Österreich
1 Glas mit 1/16 l

7.50

Digestif
Empfehlung

The Macallan 18 y 
double cast 43%
1 Glas mit 4 cl

35.-
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