
Salate von der Genussmanufaktur (Buffet)

Vorspeise

Tempeh-Sate | lauwarmer Gemüse-Basmatisalat

oder

Mediterraner Tomaten-Brotsalat
Pesto | Steirischer Vulcanoschinken

Suppe

Rinderkraftbrühe | Kräuterfrittaten

oder

Schaumsuppe vom Zillertaler Graukäse

Hauptspeise

Tiroler Saibling | Frühlingsgemüse
Risonirisotto

                                                                                                                                               
oder

Wiener Kalbsschnitzel | Kaltgerührte Preiselbeeren 
Zitrone | Petersilienkartoffeln

oder

Rosa Hirschkalbsrücken | Petersilienwurzel
 Morchel | Wacholder-Kartoffelwaffel

oder

Cheeseburger "Vegan" | Wildkräuter Aioli
Buchenpilze | Gemüsepommes   

Dessert

Kokosnuss & Mochi

oder

Bananensplit

Dessert und Käseauswahl von der
COCOON Genussmanufaktur (Buffet)

Mit Produkten aus der 

MARKO'S
SOMMELIER
SELECTION 

Aperitif

Cabernet Sauvignon 
Rose Sekt-Steininger

1 Glas mit 0,1 l
8.-

Kellerei Andrian,
Sauvignon Blanc

“Floreado” 2024 D.O.C,
Südtirol - Italien

 Intensiv fruchtig im Bukett, mit
Nuancen von Holunderblüten,

Stachelbeeren und reifen
tropischen Früchten, angenehm,

fein mit ausgewogener Säure
und dichter Struktur.

49,-

&

Weingut Kollwentz,
Eichkogel

Burgenland - Österreich
Würzige Beerenfrucht des

Blaufränkisch mit der Samtigkeit
des Zweigelts. Kräftige Tannine,

druckvoll, saftig und lang am
Gaumen

59,-

Zum Dessert oder Käse

Weingut Dorli Muhr,
Saudade Port,

Carnuntum - Österreich
1 Glas mit 1/16 l

9.50

Digestif
Empfehlung

Zieser Glockenapfel
Edelfeinbrand 42%

Zarte, frische Apfelfrucht,
reintönig, entsprechend 

am Gaumen

1 Glas mit 0,2 cl
9.-

DIE  ABENDKOMPOSITION 


