KULINARISCHER ABENDAUSKLANG

Kalte und warme Vorspeisen und Salate
vom Alpenrose Genussbuffet
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Klassisches Zillertaler Waldpilzgulasch
Flaumige Semmelknodel | Schnittlauch
Sauerrahm

oder

In Butterschmalz gebackenes
Wiener Schnitzel vom Tiroler Kalb
Kartoffel-Vogerlsalat | Steirisches Kernol
Radieschen | Preiselbeeren

oder
Gegrilltes Heimisches Lachsforellenfilet

Aquarello Krauterrisotto | Zitronenperlen
Spitzpaprika

N SN
g / 4 g
Bananentraum

Kalte und warme Naschereien und Kaseauswahl
vom Alpenrose Genussbuffet

Unser Vitalmenu —
Vegetarisch & Vegan

Hausgemachte Antipasti
Pinienkerne | Rucola
12 Jahre gereifter Aceto Balsamico

Wurziges Seitan-Geschnetzeltes
Wilder Brokkoli | Krauterreis | Roter Zwiebel

Variation von der Flugmango
Mangoperlen | Mangosrobet | Mangocarpaccio

UNSER
SOMMELIER
EMPFIEHLT

APERITIF

Noilly Prat Wermuth 18%
Noten von Zitrusfrichten
und Vanille
4ocl, €7.-

Sauvignon Blanc
Burgenland, Osterreich
Weingut Klein
In der Nase zeigt er sich ein
klassisches Bukett von
Holunderbllten,
Stachelbeeren und einer
Spur frisch geméahtem Gras.
Am Gaumen prasentiert er
sich saftig und lebendig mit
einer feinen Mineralik und
exotischen Anklangen von
Passionsfrucht.

0,75 |, € 49.-

Valpolicella Classico
Secondo Marco
Intensive Aromen von reifen
roten Frdchten wie Kirschen
und Pflaumen, erganzt
durch komplexe Noten von
Cewdlrzen, Lakritz, Tabak
und einem Hauch Vanille.
Am Gaumen zeigt er sich
vollmundig und warm,
bleibt aber durch eine
lebendige Saure balanciert
0,75 |, € 52.-

ZU DESSERT
UND KASE

Bigaro Rosé
Weingut Perrone
Piemont, Italien

Er leuchtet in einem
kraftigen Erdbeerrosa. In der
Nase explodiert ein Bougquet

von frischen Waldbeeren,
Himbeeren und feinen
Rosenbluten. Am Gaumen
ist er verspielt, saftig und
erfrischend, die feine
Kohlensaure balanciert die
SURe perfekt aus.
1/16 1, € 8,20

DIGESTIF
EMPFEHLUNG

Craggenmore
Single Malt 40%
Vanillecreme, stBen Honig,
frische Krauter
4cl, €11.-

Alpenrose
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